
094-341-7111, 094-340-4333, 094-249-7333

bd@foodinnopolis.or.th

FoodInnopolis

ติดต่อสอบถามเพ่ิมเติม: 

• จบการศึกษาระดับปริญญาโท : สาขาวิทยาศาสตร์ (Chemistry, Chemical Engineering, 

Biochemistry, Food Technology, Biotechnology หรือสาขาอื่นๆ ที่เก่ียวข้อง)

• ควรมีประสบการณ์การศึกษา/ การท างานด้านกล่ินรสหรือเทคโนโลยีอาหาร

• สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการส่ือสารได้ในระดับดี : 

มีผลการสอบภาษาอังกฤษ IELTS = 6.5 หรือ TOEFL iBT= 85 หรือ TOEIC = 850

• หลังจบการศึกษา : ผู้รับทุนต้องกลับมาท างานในประเทศไทยเป็นเวลา 2 เท่า ของระยะเวลาที่รับทุน

ข้ันตอนการพิจารณา

1. สัมภาษณ์ และพิจารณาโดยคณะกรรมการของ Flavor Academy 

2. สัมภาษณ์ และผ่านการคัดเลือกจากบริษัทที่จะกลับมาท างานในประเทศไทย

หลังจบการศึกษา 

3. ได้รับคัดเลือกจากสถาบัน ISIPCA

Flavor Academy, Food Innopolis โดยการสนับสนุนจากหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการ
พัฒนาก าลังคน และทุนด้านการพัฒนาสถาบันอุดมศึกษา การวิจัยและการสร้างนวัตกรรม (บพค.)

มอบทุนการศึกษา จ านวน 2 ทุน แก่ผู้ท่ีสนใจและต้องการพัฒนาฝึกฝนต่อยอดเป็น Flavorist 
เพ่ือเข้าเรียนในหลักสูตร “Flavoring Expertise Formulation & Applications”

ประจ าปกีารศึกษา 2569 ระยะเวลา 1 ป ีณ สถาบัน ISIPCA ประเทศฝรั่งเศส
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Empowering Your Journey 
to Becoming a FLAVORIST

Year2

คุณสมบัติผู้สมัครเบื้องต้น

ระยะเวลาโครงการ

เปิดรับสมัคร : วันน้ี – 15 กันยายน 2568

กระบวนการสัมภาษณ์ : ตุลาคม 2568

ประกาศผลผู้มีสิทธิ์สมัครเข้าเรียนท่ี ISIPCA : พฤศจิกายน 2568

เปิดภาคเรียนหลักสูตร “Flavoring Expertise Formulation & 

Applications”* : ตุลาคม 2569 (*อาจมีการเปลี่ยนแปลงตามประกาศของสถาบัน ISIPCA)

สนับสนุนโดย :

สมัครเข้าร่วมโครงการได้ท่ีน่ี 
(ไม่มีค่าใช้จ่าย)



รายละเอียดการให้ทุนการศึกษา
หลักสูตร “Flavoring Expertise Formulation and Applications” 

ปีการศึกษา 2569 ณ สถาบัน ISIPCA ประเทศฝร่ังเศส 

ชื่อหลักสูตร: Flavoring Expertise Formulation & Applications 

ระยะเวลาการศึกษา: 1 ปี 

รูปแบบการเรยีนการสอน*: จัดให้มีการเรียนการสอนแบบเต็มเวลา (Full Time) โดยใช้ภาษาอังกฤษ 

ประกอบด้วย 

1. การเรียนในรูปแบบออนไลน์ (1 เดือน) 

2. การเรียนที่สถาบัน ISIPCA ประเทศฝรั่งเศส (5 เดือน) 

3. การฝึกงาน (Internship) (5-6 เดือน) 
(*รายละเอียดการเรียนการสอนอาจมีการเปลี่ยนแปลงตามประกาศของสถาบัน) 

หลักสูตรท่ีให้ทุนการศึกษา 

เน้ือหาการเรียนการสอน (450 ชั่วโมง) 

• Sensorial analysis - 15% 

• Raw materials olfaction - 20% 

• Flavor formulation and food applications - 40% 

• Scientific topics - 20% 

• Flavor formulation project - 15% 

Flavor Academy เมืองนวัตกรรมอาหาร ส านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) ได้รับการสนับสนุน 

จากหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาก าลังคน และทุนด้านการพัฒนาสถาบันอุดมศึกษาการวิจัยและการสร้าง

นวัตกรรม (บพค.) เพ่ือด าเนินการโครงการ “การพัฒนาทักษะ และเพ่ิมศักยภาพบุคลากรด้านเทคโนโลยีกล่ินรส เพ่ือเตรียม

ความพร้อมสู่การเป็นนักรังสรรค์กล่ินรสมืออาชีพส าหรับอุตสาหกรรมกล่ินรสในประเทศไทย” ซ่ึงส่วนหนึ่งของการด าเนินงาน

ในโครงการดังกล่าว Flavor Academy จัดให้มีการสนับสนุนทุนการศึกษาให้แก่บุคคลที่สนใจ และต้องการพัฒนาตนเองไปสู่

การเป็นนักรังสรรค์กล่ินรสมืออาชีพ (Flavorist) ในอนาคต เพ่ือเข้าเรียนหลักสูตรพ้ืนฐานส าหรับผู้ที่ต้องการท างานเป็น 

flavorist ในสถาบันการศึกษาที่มีหลักสูตรการเรียนการสอนด้านกล่ินรสในระดับนานาชาติ เป็นระยะเวลา 1 ปี จ านวนปีละ 2 

ทุน (จ านวนทั้งส้ิน 4 ทุน ตลอดระยะเวลาโครงการ) เพ่ือน าความรู้มาใช้ในการฝึกฝน ต่อยอดในการพัฒนาเป็น Flavorist

โดยการกลับมาท างานในบริษัท หรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับอุตสาหกรรมกล่ินรสที่ตั้งอยู่ประเทศไทย

รายละเอียดสถาบันการศึกษา และหลักสูตรที่ให้การสนับสนุน (ปี 2568)

สถาบัน Institut supérieur international du parfum, de la cosmétique et de l'aromatique alimentaire 

(ISIPCA) ประเทศฝรั่งเศส เป็นสถาบันช้ันน าระดับโลกที่มีการจัดการเรียนการสอน ด้านน ้าหอม เครื่องส าอาง และสารให้

ก ล่ินรสในอาหาร การเรียนการสอนเน้นด้านการให้ความรู้ด้ านวัตถุดิบ (Raw Materials) การพัฒนาสูตร 

(Formulation) การวิ เคราะห์  (Analysis) และเทคนิคการควบคุมคุณภาพ (Control techniques) รวมถึง

การให้ความรู้ ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ตรงกับความต้องการของผู้บริโภค ในปัจจุบัน ISIPCA มีผู้เช่ียวชาญ ผู้สอนกว่า 

100 คน และหน่วยงานการศึกษาที่เป็นหน่วยงานพันธมิตร (Partners) กว่า 12 แห่ง รวมถึงมีบริษัทเอกชนชั้นน ากว่า 400 

บริษัทที่ให้ความเช่ือถือ และส่งบุคลากรไปฝึกอบรมที่สถาบัน ISIPCA 

(รายละเอียดเพ่ิมเติม https://www.isipca.fr/en/school) 
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ติดต่อสอบถามเพ่ิมเติม: 



รายละเอียดคุณสมบัติผู้สมัคร และเงื่อนไขการรับทุน

คุณสมบัติผู้มีสิทธิสมัคร 

1. สัญชาติไทย 

2. จบการศึกษาระดับปริญญาโท สาขาวิทยาศาสตร์ (Chemistry, Chemical Engineering, 

Biochemistry, Food Technology, Biotechnology หรือสาขาอื่นๆ ที่เกี่ยวข้อง (โปรดแนบ 

Transcript))

3. ควรมีประสบการณ์การศึกษา/ การท างานด้านกลิ่นรสหรือเทคโนโลยีอาหาร

4. สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการส่ือสารได้เป็นอย่างดี: มีผลคะแนนสอบภาษาอังกฤษ IELTS = 6.5 

หรือ TOEFL iBT = 85 หรือ TOEIC = 850 (ผู้สมัครรับทุนต้องมีผลคะแนนสอบอย่างใดอย่างหนึ่ง

ข้างต้น (ที่ยังไม่หมดอายุ) ก่อนวันสมัครที่สถาบัน ISIPCA หากยังไม่มีผลการสอบ ผู้สมัครต้อง

ด าเนินการสอบให้เรียบร้อยก่อนวันเปิดรับสมัครของสถาบัน ISIPCA) 

5. ผู้สมัครต้องได้รับการคัดเลือกจากบริษัทในประเทศไทยที่เข้าร่วมโครงการ และผู้สมัครต้องกลับมา

ปฏิบัติงานในบริษัทดังกล่าวหลังจบการศึกษา

เงื่อนไขการรับทุน และชดใช้ทุน

1. ผู้รับทุนจะได้รับการสนับสนุนค่าใช้จ่ายดังต่อไปนี้

− ค่าใช้จ่ายในการสมัคร และค่าธรรมเนียมการศึกษาเต็มจ านวน

− ค่าใช้จ่ายในการเดินทางไปศึกษา ณ ประเทศฝรั่งเศส

− ค่าที่พัก (ในต่างประเทศ)

− ค่าเบี้ยเลี้ยง (ระหว่างศึกษาที่ประเทศฝรั่งเศส)

− ค่าตอบแทนในช่วง Internship พิจารณาตามค่าครองชีพในประเทศที่เข้ารับการฝึกงาน

2. หลังจบการศึกษา ผู้รับทุนจะต้องกลับมาท างานในประเทศไทยเป็นเวลา 2 เท่าของระยะเวลาที่รับทุน 

เพ่ือรับการฝึกฝนต่อเป็น Flavorist

3. กรณีผู้รับทุนอยู่ปฏิบัติงานในประเทศไทยไม่ครบก าหนด จะต้อชดใช้ทุน และค่าปรับตามเง่ือนไขที่ระบุ

ในสัญญารับทุน โดยไม่สามารถน าระยะเวลาที่ได้ปฏิบัติงานไปแล้วชว่งหนึง่ มาใช้ค านวณลดหย่อน

จ านวนเงินที่ต้องชดใช้ได้
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ขั้นตอน และระยะเวลาการคัดเลือกผู้สมัครรับทุน*

15 ก.ย. 68 ปิดรับสมัคร

19 ก.ย. 68 ประกาศรายชื่อผู้มีสิทธ์ิสัมภาษณ์โดยคณะกรรมการของ Flavor Academy

กิจกรรมชี้แจงรายละเอียดโครงการ ขั้นตอนการพิจารณาคัดเลือกผู้รับทุน 

และสัมภาษณ์โดยคณะกรรมการของ Flavor Academy

1-4 

ต.ค. 68

ประกาศรายชื่อผู้มีสิทธ์ิสัมภาษณ์โดยบริษัทที่เข้าร่วมโครงการและยินดีให้ผู้รับทุนกลับมา
ปฏิบัติงานหลังจบการศึกษา

สัมภาษณ์โดยบริษัทที่เข้าร่วมโครงการ
27-31 

ต.ค. 68

15 ต.ค. 68

ประกาศรายชื่อผู้ได้รับคัดเลือก และมีสิทธ์ิสมัครเข้าเรียนที่สถาบัน ISIPCA 
(2 ทุน และรายชื่อส ารอง)

28 พ.ย. 

68

ผู้ได้รับการคัดเลือกจัดเตรียมเอกสาร ยื่นใบสมัครเข้าเรียนหลักสูตร Flavoring 
Expertise Formulation and Applications ทางเวปไซต์ของสถาบัน ISIPCA 
และเข้ารับการคัดเลือกตามขั้นตอนของสถาบัน 
(หมายเหต:ุ ผลการคัดเลือกโดยสถาบนั ISIPCA ถือเป็นท่ีส้ินสุดในทุกกรณี)

ธ.ค. 68
–

 ก.พ. 69

ผู้ที่ได้รับการคัดเลือกจากสถาบัน ISIPCA จะต้องด าเนินการจัดเตรียมเอกสาร 
ท าสัญญารับทุนกับ สวทช. และเตรียมเอกสารการเดินทางต่างๆ ให้เรียบร้อย

พ.ค.
– 

ส.ค. 69

เปิดภาคการศึกษาต.ค. 69

*หมายเหตุ: ก าหนดการรับสมัคร และเปิดภาคการศึกษาอาจมีเปลีย่นแปลงตามประกาศของสถาบัน ISIPCA 
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